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Eine Zeitreise zu historischen Weingütern und historischen Stätten  
im Nostalgiezug 
 
Eine Reise für alle Sinne! Erleben Sie Weingenuss in traditionsreichen Weingütern. 
Genießen Sie kulinarische, regionale Spezialitäten. Die Musik Haydns begleitet Sie 
während einer Genussreise im Nostalgiezug. Lassen Sie sich in die Geschichte 
Österreichs entführen. 
  
Die Weingüter im Burgenland   
 
An den Ufern des Neusiedler Sees reift in 2000 Sonnenstunden eine Sortenvielfalt 
an aromatischen Weißweinen über kräftige Rotweine wie Zweigelt bis hin zu den 
weltberühmten Süßweinen.Hier sind einige der ambitioniertesten Winzer zu Hause, 
die international eine breite Anerkennung gefunden haben. Sie besuchen einige der 
international anerkannten Weingüter und erleben die Vielfalt der Weine im 

Burgenland. 
 
Die Kultur 
 
Die Ausstellung „Phänomen Haydn“ nimmt den 200.Todestag des  berühmten 
Komponisten Joseph Haydn zum Anlass für eine einzigartige Würdigung. Die 
besondere Atmosphäre des Schlosses Esterházy inspirierte den Komponisten als 40 
Jahre lang zu seiner außergewöhnlichen Musik, die klingende Geschichte schrieb. 
Der nach ihm benannte Haydnsaal ist noch heute einer der schönsten und akustisch 
besten Konzertsäle der Welt.  
Das Schloss Esterhazy, seit mehr als 300 Jahren im Besitz der Familie Esterhazy, ist 
eines der bedeutendsten Bauwerke des Burgenlandes. 
 
Das Programm: 
 
Montag:  Ankunft in Wien und Transfer ins Hotel. Abendessen und Nächtigung im 
gewünschten Hotel.  

 
Dienstag:  Nach dem Frühstück Fahrt zu den Winzern. Begleitet von einem 
Weinakademiker erfahren Sie viel über den Weinbau, der Sortenvielfalt und der 
Weingeschichte des Burgenlandes.  Die exzellenten Weine und die historischen 
Weingüter bieten sowohl önologisch wie architektonisch Interessantes und 
Sehenswertes.  
 
Schloss Halbturn zählt zu den bedeutendsten Barockbauten im Burgenland. Die 
Wiege des Weinguts wurde bereits 1214 begründet. Heute wird das Gut geführt von 
Markus Graf zu Koenigsegg, und nach ehrgeizigen Umstrukturierungen zählt es nun 
zur Weinelite Österreichs.   
 
Innovation und Pioniergeist in Verbindung mit der Pflege traditioneller 
österreichischer Rebsorten ist die Philosophie des Hauses Umathum in 
Frauenkirchen. Mit viel Sorgfalt werden hier die Rotweinsorten Zweigelt, St. Laurent 
und Blaufränkisch zu harmonischen, sortentypischen Weinen mit großem Charakter 
vinifiziert.  
 
Die Familie Stiegelmar betreibt Weinbau in Gols seit 1571 und blickt damit auf viele 
Generationen von Erfahrung zurück. Das Schwergewicht liegt auf den Rotweinsorten 
St. Laurent und Pinot Noir, daneben werden auch Zweigelt, Cabernet Sauvignon 
oder die Weißweinsorten Chardonnay und Sauvignon Blanc gepflegt.  
 
Mittagessen in einem typischen Restaurant der Region, Transfer ins Hotel. Abend 
zur freien Verfügung. 
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Mittwoch: Nach dem Frühstück haben Sie ausreichend Zeit, Kunst, Kultur oder 
einfach nur die Atmosphäre Wiens zu genießen. Am Nachmittag Transfer zum 
Bahnhof und Fahrt in den historischen Luxuswaggons des „Imperial Train“ nach 
Eisenstadt, begleitet von der Musik Haydns. Empfang auf Schloss Esterhazy und 
Führung durch die Ausstellung „Phänomen Haydn“. Während der Rückfahrt 
genießen Sie ein 4-Gang Gourmet-Dinner, gekocht von Startkoch Reinhard Gerer, 
und begleitet von der Musik  Haydns.   
Transfer ins Hotel. 
 
Donnerstag: Noch eine Gelegenheit, Wien zu erleben, im Cafe Demel einen Kaffee 
zu nehmen, über den Graben zu spazieren und vielleicht noch ein paar Einkäufe zu 
tätigen. Zum gewünschten Zeitpunkt  individueller Transfer zum Flughafen, Abreise 
aus Wien. 
 
Hotels zur Wahl:  

HOTEL BRISTOL *****,  A-1010  Wien 

Das Hotel liegt direkt gegenüber der Wiener Staatsoper, nahe den 

bedeutendsten Sehenswürdigkeiten, und bietet dem Geschäftsreisenden 
ebenso wie dem privaten Gast ein elegantes Wohnerlebnis im Herzen 

Wiens. Alle 142 Zimmer inkl. Suiten sind ausgestattet mit exklusiven 
Antiquitäten, verbunden mit modernster Technik. Das neu renovierte 

Restaurant Korso mit Chefkoch Reinhard Gerer zählt zu den besten 

Gourmetrestaurants Wiens.  Ein zweites Restaurant, das Restaurant Sirk mit 
herrlichem Blick über die Oper bietet ebenfalls Wiener- und Internationale 

Küche.  
 

RADISSON SAS STYLE HOTEL, 1010 Wien 
 

Luxuriös eingerichtet und mit persönlicher Wohlfühl-Atmosphäre, verfügt 

das STYLE HOTEL VIENNA über ein beeindruckendes Interieur unter dem 
Motto "Art Deco Reinvented" mit dem Fokus auf zeitgenössischem Design. 

Jedes der 78 Zimmer und Suiten für sich ist ein "Luxusmodell", ausgestattet 
mit Liebe zum Detail und höchstem Komfort. Dazu zählt auch die aktuellste 

Technologie vom Flat Screen TV mit DVD- und CD-Player bis zur kabellosen 

High-Speed-Internet-Anbindung. 
 

Leistungen: 4 Tage, 3 Ü/F im gewählten Hotel, 1 Mittagessen, Führungen 
und Verkostungen in den Weingütern, Begleitung durch einen 

Weinexperten, Fahrt mit dem „Imperial Dinner Train“ inkl.  4-Gang-Gourmet 

Dinner , Empfang und Führung im Schloss Esterhazy, angegebene 
Transfers. 

Nicht inkludiert: Anreise, Getränke bei den Mahlzeiten, Trinkgeld, 
persönliche Ausgaben. 

 
Termin: vom 4.-7. Mai 2009,Mindestteilnehmer: 6 Personen 

Preise: im  Hotel Bristol € 1.325 p.Person im DZ 

           im Radisson SAS Style Hotel  € 1.020 p.Person  im DZ 
           (weitere Termine  auf Anfrage). 

 
Mehr unter info@vintra.at oder Tel: +43 1 534 11 159. Die Reise wird 

abgewickelt über Welcome Touristic Vienna.  
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